Pomidorki koktajlowe w zalewie octowej.

Sktadniki na 2 stoiczki :

- 1/2 kg pomidorow koktajlowych
- 2-3 zgbki czosnku

Sktadniki na zalewe :

- 2 szklanki wody

- 1/2 szklanki octu

- 1/2 szklanki cukru

- 1 byzka soli

- 6 ziarenek ziela angielskiego
- 6 lisci laurowych

- 6 ziaren pieprzu czarnego

- [ {yzeczka gorczycy

Przyrzqdzenie :

Pomidorki umy¢, osuszyc. Czosnek obrac, pokroi¢ w stupki, wytozy¢ na dnie wyparzonych stoikow.
Do stoikow wlozy¢ scisle pomidorki.

Sktadniki na zalewe zagotowac, ostudzic. Ostudzong zalewq zalac¢ przygotowane stoiczki, do petna,
zamknq¢ dobrze stoiki. Wstawic do garnka wylozonego Sciereczkq, zala¢ wodg do 2/3 wysokosci
stoikow i pasteryzujemy 15 minut od momentu zagotowania si¢ wody. Wyjgc, odwrocic do gory
dnem, przykryc sciereczkq i pozostawic¢ do catkowitego wystygniecia. Przechowywac w ciemnym,
chiodnym miejscu.
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