Nalewka brzoskwiniowa

Skladniki

2 kg brzoskwin

1 kg cukru

1 litr wodki

1 szklanka spirytusu

Przepis
Potrzebne bedzie jeszcze duze zamykane naczynie, najlepiej stoik. Przygotowa¢ brzoskwinie, tzn
umy¢ (mozna obrac ze skorki ale nie jest to konieczne) wypestkowac (kilka sztuk pestek odtozy¢
tj 1-2 szt) 1 pokroi¢ na mniejsze czastki. Wrzuci¢ do stoja, zasypaé cukrem, zakrecic i odstawi¢ na
noc. Nastepnego dnia stoik otworzy¢ ( owoce powinny pusci¢ duzo soku ) wla¢ wodke oraz
spirytus, odtozone pestki rozgnie$¢ i wngtrze pestek rowniez wrzucic¢ do stoja. Zakrecic i
odstawi¢ w ciepte miejsce na okoto 4-5 tygodni. W migdzyczasie nalezy czgsto wstrzasac
zawarto$cig stoja. Nastepnie mozna juz przela¢ nalewke do butelek, jednak trzeba ja przecedzi¢ i
nalezy ja odstawic¢ jeszcze na okoto 3-4 miesigce.



