Pomidorki koktajlowe z papryczka chili

Sktadniki (na stoik % |):

*500 g pomidorkow koktajlowych

*1 maty straczek papryczki chili

*1 duzy zab czosnku

*1 szklanka biatego octu winnego 5,4% lub 6%
*1 tyzka ziaren gorczycy

*3 liscie laurowe

*2 tyzki cukru

*1 tyzeczka soli

1 tyzeczka suszonych ziot prowansalskich

Wykonanie:

Pomidorki i papryczke umyc, czosnek obrac i pokroi¢ w plastry. Ocet zagotowac z
czosnkiem, gorczyca, lis¢mi laurowymi, pokrojonym straczkiem papryczki, cukrem i sola.
Stoik wyparzy¢ i uktada¢ w nim pomidorki - oprészy¢ ziotami prowansalskimi a nastepnie
zalac goracg marynata. Stoki zakrecic nakretka i postawi¢ do gory dnem na ok. 10 minut.
Po tym czasie odstawi¢ w ciemne i chtodne miejsce.
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