Nalewka wisniowa

Skladniki:

1 kg wisni
1/2 1 spirytusu
2 szklanki cukru

Przepis:
Wisnie wydrylowac 1 wsypa¢ do duzego sloja i zala¢ spirytusem pestki zawina¢ w gaze i zawiesic¢
tak aby byly w potowie zanurzone w spirytusie zamkna¢ st6j i odstawi¢ na 5 dni. Nastgpnie owoce
odcedzi¢ na sicie ( nie wyciskac).
Owoce wsypa¢ ponownie do tego samego stoja i zasypac¢ cukrem pozostawic na 2 tygodnie az do
catkowitego rozpuszczenia cukru, codziennie potrzgsac stojem w celu wymieszania sktadnikow
(mieszanie jest wazne w przeciwnym razie nalewka wyjdzie metna)
Odcedzony spirytus i1 odstawi¢ na czas rozpuszczania cukru.
Po dwoch tygodniach ponownie odcedzi¢ wisnie tym razem mozna je lekko odcisnaé, uzyskany
ptyn wymiesza¢ z odlanym wcze$niej spirytusem, przecedzi¢ przez gaze lub rgcznik papierowy (ta
druga opcja jest lepsza jednak zajmuje sporo czasu), rozla¢ do butelek i spozywaé ze smakiem
Wisnie mozna wykorzysta¢ w dowolny sposob sg bardzo smaczne.



