Nalewka mi¢towa

Skladniki:
12-13 todyzek z listkami $§wiezej migty (ok.25 cm dhugosci),

80 dag cukru,

1 1 spirytusu,

1,5 1 wody,

Przepis:

Migte wyptukac i osuszy¢, pokroi¢ na kawatki po kilka centymetrow. Wrzuci¢ do stoja i zala¢
spirytusem. Pozostawi¢ okoto 12 godzin. Wode zagotowac z cukrem i chwile pogotowac, az
otrzymamy delikatny syrop. Wystudzi¢. Wla¢ do stoja, wymiesza¢. Przecedzi¢ nasza nalewke 1
rozla¢ do butelek. Mozna spozywac juz na nastepny dzien jednak im dtuzej stoi tym jest

smaczniejsza.



