Nalewka z pigwy/pigwowca

Skladniki
owoce pigwy
cukier
wadka lub spirytus

Przepis
Robig¢ na tzw. oko, wigc proporcji nie posiadam.

Umyta pigwe przekroi¢ na 4 czgsci, usung¢ gniazda nasienne wraz z pestkami, a nast¢pnie pokroic
w cieniutkie plasterki.

Pokrojong pigwe uktada¢ w stoju warstwami, przesypujac cukrem /warstwa ok. 1 cm pigwy i taka
sama warstwa cukru - na wierzchu warstwa cukru/.

Stoik zamkna¢ i pozostawi¢ na kilka dni tj. do czasu catkowitego rozpuszczenia cukru /mozna od
czasu do czasu wstrzasng¢ stoikiem, aby cukier lepiej si¢ rozpuscit w soku/.

Zla¢ sok 1 potaczy¢ z alkoholem w proporcji 1 czgs$¢ soku 2 czgsci wodki. Czasem robig¢ w proporcji
1:1, wtedy mam nalewke stabszg 1 bardziej stodka.

Jezeli kto$ chce stodka ale mocng powinien uzy¢ spirytusu w miejsce wodki zwyktej .

Zla¢ do butelek 1 najlepiej na 6 m-cy zapomnie¢ o niej, a potem....rozkoszowac si¢ /a raczej swoje
podniebienie/.

Moje uwagi
Po odsaczeniu soku pigwe mozna zasypac jeszcze raz cukrem ale w mniejszej juz ilosci, wymieszaé
z jabtkami i rozgotowac otrzymujac pyszny dzem.



